《食品安全国家标准 食品添加剂 肉桂酸苄酯》(征求意见稿)编制说明

一、标准起草的基本情况
根据卫生部食品安全综合协调与卫生监督局下达的“食品安全国家标准制(修)订项目委托协议书(2011年)”，由上海香料研究所牵头成立了有上海浦杰香料有限公司等生产企业参加的《食品添加剂 肉桂酸苄酯》标准起草工作组，并多次召开了工作组会议，确定了质量规格标准的整体框架、内容，落实安排了各项具体工作。在此基础上，起草工作组起草了标准草案，由全国香料香精化妆品标准化技术委员会秘书处提交各香料香精委员单位征求意见，同时在上海香料研究所和标委会秘书处网站上公开征求意见。上海香料研究所对所收集到的意见进行汇总，并再次召开起草工作组会议，对意见逐条进行分析、讨论，在此基础上对标准草案进行修改，形成标准征求意见稿。
本标准主要起草单位有：上海香料研究所。

本标准主要起草人有：徐易、方丽红、曹怡、方丽、金其璋。

二、标准的重要内容及主要修改情况

本标准技术指标修改采用CAC(JECFA 670) 肉桂酸苄酯质量规格(主要技术差异见下表)，规定了色泽、状态、香气、含量、酸值、冻点等6项指标，检验方法则采用香料通用试验方法。
	指标内容
	本标准
	CAC(JECFA 670)

	色泽
	白色至苍黄色
	同左

	状态
	固体
	同左

	香气
	甜香、膏香
	——

	含量(GC，面积归一化法)
	≥98.0%
	同左

	酸值(以KOH计)/(mg/g)
	≤1.0
	同左

	冻点(℃)
	≥25
	同左


三、国内国际相关标准情况
食品添加剂肉桂酸苄酯目前尚无国家标准或行业标准，国外有国际食品法典委员会(CAC)“肉桂酸苄酯”质量规格(代号为JECFA 670)。

四、其他需要在网上公开说明的事项
无。
